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PREMESSA

I entrata in vigore della Legge Regionale 29.11.2006, n. 21, “Disciplina dello svolgimento
delle attivita di somministrazione di alimenti e bevande”, sostituisce la precedente normativa
nazionale Legge 25.08.1991, n. 287.

[a Delibera di Giunta Regionale 563 del 25.07.2007, ha fissato le direttive generali in materia
di programmazione sulla base delle qu’nh i Comuni stabiliscono i criteri di programmazione. Il
nuovo modello di sviluppo settoriale si basa su di un principio ispiratore diverso rispetto a quello
posto a fondamento della plecedente normativa, superando cosi definitivamente Papplicazione dei
parametri numerici gia assunti ai sensi della Legge 287/1991, basati sul rapporto attivitd di
somministrazione/abitanti.

Il presente Regolamento persegue la finalita di assicurare la migliore funzionalita del servizio
da rendere al consumatore, intesa sia come tutela della sua salute sia come diritto ad un giusto
rapporto qualita-prezzo, nonché ad una corretta e tempestiva informazione, assicurando nello stesso
tempo un mercato del settore pienamente concorrenziale che offra al consumatore la pit ampia
offerta (punto a, All.to A, Del. G. R. 25 luglio 2007 n.563).

Al fine di raggiungere I’obiettivo che questo Regolamento si & prefissato, si & tenuto conto dei
seguenti criteri individuati dalla Regione Lazio (Allto A, Del. G. R. 25 luglio 2007 n.563):

a) favorire ’efficacia e la qualita del servizio da rendere al consumatore, in particolare attraverso
I’adeguamento della rete e ’integrazione degli esercizi di somminisirazione nel contesto
sociale;

b) perseguire la migliore fiuibilita del servizio offerto da ogni stagione dell’anno, tenendo
presente la necessitd della sicurezza alimentare ¢ della tutela della salute, della sicurezza
pubblica, nonché I’esigenza della comodita del servizio stesso;

¢) favorire un’equilibrata dislocazione, sul territorio, degli esercizi, comunque assicurando che
tutte le zone urbane siano adeguatamente servite in ogni periodo dell’anno sulla base di
politiche di sviluppo concordate;

d) tendere, attraverso lo sviluppo sul territorio delle diverse formule di offerta nell’ambito delle
attivita di somministrazione di alimenti ¢ bevande, ad un mercato del settore pienamente
concorrenziale, che offra al consumatore la pitt ampia offerta;

¢) salvaguardare ¢ riqualificare Je zone di pregio artistico, storico, architettonico, archeologico e
ambientale anche atiraverso la presenza di attivita di somministrazione di alimenti e bevande;

) salvaguardare e riqualificare, anche attraverso il sostegno all’avvio di nuove attivitd di
somministrazione, la rete delle zone densamente popolate che a volte manifestano fenomeni
di desertificazione, in particolare nei comuni montani, rurali, nei centri minori e nelle periferie
urbane;

g) garantire 1’ ch1111b1 io tra lo svolgimento delle attivita di somministrazione e le esigenze di
tutela e promozione degli aspetti storico-artistici ¢ architettonici nell’ambito dei contesti
urbani in cui le medesime sono insidiate, con particolare riferimento ai centri storici, nonché
delle caratteristiche urbanistiche e sociali del territorio ed in particolare:

» evoluzione ed innovazione della rete dei pubblici esercizi a livello locale;




» valorizzazione del ruolo svolio dalle attivitd di somministrazione di alimenti e bevande
nella promozione della qualitd sociale della citta, dell’enogastronomia e delle
produzioni tipiche locali;

» armonizzazione ed integrazione del settore dei pubblici esercizi con altre atfivita
economiche al fine di consentire lo sviluppo e il diffondersi di formule innovative;

» integrazione con insediamenti delle attivitd produttive, in particolare in zone
caratterizzate da strutture industriali, artigianali ¢ commerciali ¢ con previsioni di
ampliamenti;

» salvaguardia e riqualificazione delle zone di pregio artistico, storico, architettonico ed
ambientale, attraverso la presenza di adeguate attivita di somministrazione;

» flussi turistici, sia permanenti che stagionali;

» salvaguardia e riqualificazione della rete dei pubblici esercizi nelle aree periferiche,
rurali e nelle frazioni;

» jnsediamenti residenziali, sportivi e scolastici;

» densitd della popolazione intesa anche come rapporto tra popolazione residente ¢ punti
di somministrazione gia operanti;

« gssetto viario caratterizzato, tra Daltro, dalla presenza della strada denominata Via
Appia che congiunge il Comune alla Capitale e ai Comuni dei Castelli Romani e al
Comune di Castel Gandolfo, residenza estiva del Papa.

NORMATIVA VIGENTE IN MATERIA

A)Decrefo legge 04.07.2006, n. 223, convertito con legge, con modificazioni, (L. n. 248 del
04.08.2006), in particolare artt. I e 3.

B)Legge Regionale 29 novembre 2006 n. 21 “Disciplina dello svolgimento delle attivita di
somministrazione al pubblico di alimenti e bevande”.

C) Modifiche alle leggi regionali 6 agosto 1999, n. 14 (Organizzazione delle {unzioni a livello
regionale e locale per la realizzazione del decentramento amministrativo) ¢ 18 novembre
1999, n. 33 (Disciplina relativa al Seftore commercio) ¢ successive modifiche. Con Pentrata
in vigore di tale legge, ha cessato di avere diretta applicazione nella Regione Lazio la Legge
2871991,

D)Delibera Regionale n. 563 del 25.07.2007, All.to A.

E) Regio Decreto 18 giugno 1931, n. 773, Testo Unico delle Leggi di Pubblica Sicurezza
(T.U.L.P.S) e relativo Regolamento di esecuzione approvato con Regio Decreto 6 maggio
1940, n. 635.




mroro 1
AMBITO DI APPLICAZIONE

Art. 1

Principi generali

It presente Regolamento disciplina I’esercizio delle attivita di somministrazione di alimenti e
bevande in attuazione della Legge Regionale 29 novembre 2006 n. 21 ¢ degli indirizzi generali
approvati dalla Giunta della Regione Lazio con deliberazione n. 563 del 25.07.2007.

La regolamentazione si ispira ai principi di cui all’art. 1 della Legge Regionale tenendo conto
delle definizioni di cui all’art. 3, assumendo come scopo preponderante la “garanzia della libera
concorrenza ¢ promozione delle tipicitd produitive locali”.

Al fini del rilascio dell’autorizzazione alla somministrazione di alimenti ¢ bevande il Piano del 1
territorio comunale & considerato zona unica ad esclusione del “borgo antico” delimitato dal
Palazzo e dal Parco Sforza Cesarini (area individuata nel prospetto in allegato).

I criteri hanno durata tre anni, e sard possibile adottare varianti nel periodo della loro efficacia,
qualora si verifichino fatti, circostanze nuove e/o imprevisti, che comportino la necessita di
rivedere la programmazione. In detto periodo non si prevedono limitazioni al rilascio di nuove
autorizzazioni a condizione che le stesse rispettino 1 criteri urbanistici, la destinazione d’uso det
locali, i requisiti igienico sanitari, i requisiti di sorvegliabilitd ¢ quanto previsto dalla normativa
in materia, ¢ dal presente regolamento.

Qualora in alcune zone del territorio, venga rilevata un’evidente “saturazione” del settore, la
Giunta Comunale potra adottare un provvedimento di salvaguardia, con il quale sospendera la
possibilita di rilasciare ulteriori autorizzazioni, sino alla redazione ed approvazione di una
nuova programmazione.

Art, 2

Tipologia degli esercizi di Somministrazione Alimenti ¢ Bevande

Gli esercizi di somministrazione al pubblico di alimenti ¢ bevande (SAB) sono costituiti da
un'unica tipologia, che comprende anche la somministrazione di bevande alcoliche di qualsiasi
gradazione, nei limiti previsti dell'autorizzazione sanitaria e/o dalla Denuncia Inizio Attivita
Settore Alimentare € nelle eventuali prescrizioni impartite nell’autorizzazione,

Le autorizzazioni rilasciate dal Comune ai sensi della precedente Legge 287/91, intestate a
persone o rappresentanti legali di societa, si intendono unificati nella tipologia unica di cui al
punto 1.




Art. 3

Denominazione ¢ definizione delle Attivita di Somministrazione Alimenti e Bevande

1. Le attivita di Somministrazione di Alimenti ¢ Bevande, in relazione all'attivita esercitata ed in
conformita all'autorizzazione sanitaria o alla Denuncia Inizio Aftivita del Settore Alimentare ai
fini della registrazione, assumono le seguenti denominazioni e/o definizioni:

a) ristorante, trattoria, con cucina ¢ simili: esercizi in cui ¢ prevalente la somministrazione
di pasti preparati in apposita cucina con ment che include una sufficiente varieta di piatti e
dotati di servizio al tavolo;

b) esercizi con cucina tipica: ristorante, trattoria, osteria in cui ¢ prevalente l'utilizzo di
alimenti e bevande tipici della tradizione locale o regionale;

¢) tavole calde, self service, fast food e simili: esercizi in cui & prevalente la
somministrazione di pasti preparati in apposita cucina ma privi di servizio al tavolo;

d) pizzerie e simili: esercizi della ristorazione, con servizio al tavolo, in cui & prevalente la
preparazione € la somministrazione del prodotto "pizza™;

¢) bar gastronomici e simili: esercizi in cui si somministrano alimenti ¢ bevande, compresi 1
prodotti di gastronomia preconfezionati o precotti usati a freddo ed in cui la manipolazione
dell'esercente riguarda l'assemblaggio, il riscaldamento, la farcitura e tutte quelle
operazioni che non equivalgono né alla produzione né¢ alla cottura;

f) bar-caffé e simili: esercizi in cui ¢ prevalente la somministrazione di bevande, comprese
quelle alcoliche di qualsiasi gradazione, nonché di dolciumi e spuntini;

g) bar pasticceria, bar gelateria, cremeria, creperia e simili: bar-caffe caratterizzati dalla
somministrazione di una vasta varietd di prodotti di pasticceria, gelateria e dolciari in
genere:

h) wine bar, birrerie, pub, enoteche, caffetterie, sala da the ¢ simili: esercizi
prevalentemente specializzati nella somministrazione di specifiche tipologie di bevande
eventualmente accompagnate da somministrazione di spuntini, pasti e/o piccoli servizi di
cucina;

i) disco-bar, piano bar, american-bar, locali serali e¢ simili; esercizi in cul la
somministrazione di alimenti e bevande & accompagnata a servizi di intrattenimento che ne
caratterizzano l'attivita;

j) mensa aziendale: intesa come una struftura interna esercente la somministrazione di
alimenti e bevande aperta solo ai dipendenti e a coloro che si trovano nell'azienda stessa o
nell'ente per motivi di lavoro. La mensa aziendale interna pud esserc convenzionata con
altre imprese.

k) mensa interaziendale: intesa come una struttura comune a pill imprese, tra loro a tal fine
convenzionate, destinata esclusivamente a svolgere l'attivitd di somministrazione nel
confronti dei dipendenti e di coloro che si trovano per motivi di lavoro presso le medesime
imprese. La struttura deve essere dotata di cartelli o altre indicazioni che la qualifichino
come attivita non aperta al pubblico ¢ deve essere priva di insegne o clementi tipici
dell'attivita di esercizio di somministrazione alimenti e bevande rivolto ad un pubblico
indifferenziato. Il gestore della mensa interaziendale somministra alimenti o bevande
soltanto ad utenti in possesso di apposita tessera o ticket o badge fornito dalle imprese
convenzionate.

) bar aziendale o bar interne: inteso come una struttura interna, senza accesso autonomo
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2.

sulla pubblica via, in cui la somministrazione di alimenti e bevande avviene in favore dei
soli dipendenti e di colore che si trovano nell'azienda stessa o nell'ente per motivi di lavoro
o di visita. All'esterno de! complesso aziendale non possono esservi insegne, targhe o altre
indicazioni che pubblicizzino l'attivita di somministrazione esercitata all'interno.

m)eircoli privati che esercitano la somministrazione: intesi come associazioni esercenti la
somministrazione di alimenti ¢/o bevande presso la sede in cui viene esercitata l'attivita
associativa, in locali il cui accesso ¢ riservato ai rispettivi associati, Secondo quanto
precisato dal Dipartimento di P.S. del Ministero dell'lnterno, con circolare n. 559 /
C19144. 12000.A del 30/04/1996 non sono tali gli esercizi che, ancorché asseriti come
privati, presentino anche sola una delle seguenti caratteristiche:

» pagamento del biglietto d'ingresso, effettuato volta per volta anche da non soci o
rilascio senza alcuna formalita particolare di tessere associative a chiunque acquisti il
biglietto stesso;

= pubblicita degli spettacoli o dei trattenimenti a mezzo di giornali, manifesti o altri
mezzi di comunicazione destinati alla generalita dei cittadini;

« struttura del locale dove si svolge l'attivita, dalla quale si evinca l'esistenza di
caratteristiche proprie dello svolgimento di un'attivita di natura palesemente
imprenditoriale.

Per "superficie di somministrazione” s'intende l'area in cui accede il pubblico, attrezzata per il
consumo di alimenti o bevande, compresa l'area occupata da banchi, mobili ed altre attrezzature
allestite per il servizio al cliente. Non costituisce superficie di somministrazione I'area destinata
a cucina, depositi, servizi igienici, uffici e simili.

Per "strutture permanenti”, termine usato a proposito della somministrazione in aree esterne
pubbliche o private, si intendono le strutture che rimangono installate anche nei periodi di non
utilizzo. Viceversa, per "strutture temporanee" s'intendono le strutture o gli allestimenti che
vengono rimossi nei periodi dell'anno di mancato utilizzo.

Per "requisiti igienico-sanitari" occorrenti per l'apertura, il trasferimento o l'ampliamento di
pubblici esercizi, s'intendono i requisiti dei locali adibiti alla preparazione e somministrazione
di alimenti ¢ bevande stabiliti nella legge e nei provvedimenti dell’ Azienda Sanitaria Locale.

Tra gli esercizi di somministrazione al pubblico di alimenti e bevande (tipologia unica) sono
compresi anche agriturismi di cui alla Legge Regionale n.14 del 2 novembre 2006.

Art, 4

Somministrazione di bevande alcoliche

Al fine di prevenire o limitare conseguenze dannose collegate alla somministrazione di bevande
alcoliche in relazione a particolari situazioni di interesse pubblico, il Comune, mediante
apposite ordinanze, pud vietare la somministrazione di bevande alcoliche, anche in determinate
fasce orarie, qualora non sia gia indicato o prescritto nell’autorizzazione.




2. 11 divieto di somministrazione di bevande alcoliche ¢/o superalcoliche potra essere emanato,
- previo ordinanza sindacale:

a) come prescrizione temporanea o permanente per determinati esercizi;

b) come disposizione generale per tutti gli esercizi di una determinata area del territorio
comunale ovvero come prescrizione, data ai sensi dell'art. 9 del T.U.L.P.S., per determinati
esercizi;

¢) in occasione di particolari eventi, manifestazioni o anche in determinate fasce orarie per
prevenire conseguenze dannose, derivanti dalla assunzione di alcolici.

Art. 5

Requisiti morali e professionali

1 Per i requisiti morali si applica l'art. 5 commi 2, 3, 4 del D.Lgs 114/98.

2 Lo svolgimento dell’attivita di somministrazione di alimenti e bevande & subordinato al possesso
dei requisiti professionali ex art. 8 L. R. 21/2006.

3 L'esame di idoneitd all'esercizio dell'attivita di somministrazione, davanti ad apposita
commissione costituita presso la C.C.LA.A. previsto dalla legge 287/91, ¢ valido al fine del
riconoscimento dei requisiti professionali.

4 1 requisiti professionali individuati dall'art. 8 della citata legge regionale devono essere
posseduti dal titolare della ditta individuale e in caso di societd, associazione ed organismi
collettivi dal legale rappresentante o dal preposto all'esercizio.

5 La figura del preposto € da intendere quale delegato all'attivita al fine dell' accertamento del
requisito professionale. Lo stesso soggetto non pud contemporaneamente essere preposto
all'esercizio dell'attivita per pill societd, associazioni, organismi collettivi. Entro un anno
dall'approvazione dei presenti indirizzi le aziende provvedono alla relativa regolarizzazione
dandone comunicazione al Comune sede dell' esercizio di somministrazione di alimenti e
bevande.

Art. 6

Ripartizione del territorio

Al fini del Piano il territorio comunale & considerato “ZONA UNICA” ad eccezione di una sub zona
individuata all’interno del Borgo antico (All.to A presente regolamento).




Art. 7

Parcheggi

1. 1parcheggi dovranno essere reperiti nel rispetto delle disposizioni di legge vigenti e delle norme
regolamentari dettate dagli strumenti urbanistici comunali in vigore, ex Del. C. C.

n. del

TiroLo i
NORME SUL PROCEDIMENTO

Art. 8

Autorizzazioni

1. Le autorizzazioni di cui all’art. 5 della L. 287/91, attivate in uno stesso locale, dalla data di
entrata in vigore della L. R. 21/2006 si considerano un unico titolo autorizzatorio. Sara cura
del’ufficio SUAP prendere tempo ¢ modi per la realizzazione della conversione del titolo
autorizzatorio.

2. Gli atti amministrativi rilasciati dal Comune sono formulati riportando obbligatoriamente la
dicitura “Somministrazione di Alimenti ¢ Bevande”,

3. Le domande di autorizzazione per [Papertura ed il trasferimento delle attivita di
somministrazione di alimenti ¢ bevande devono essere presentate o spedite, a mezzo
Raccomanda A.R., a firma della persona fisica legittimata o avente titolo a richiedere
I’autorizzazione.

4. La domanda deve necessariamente indicare:

= il possesso dei requisiti morali (art. 5, commi 2, 3, 4 Decreto Legislativo 114/98) e
professionali (art. 8 L.R. n. 21/2006},

» |a disponibilita dei locali;
= Peventuale indicazione del preposto;

= il possesso dell’autorizzazione sanitaria o Denuncia di Inizio Aftivita Alimentare ai fini
della registrazione;

il possesso dei requisiti d’idoneita dei locali rispetto alle norme edilizie, di prevenzione
incendi, di sicurezza e di sorvegliabilita.

5. Unitamente all’istanza di cui al comma precedente, 'interessato dovrd produrre i seguenti
documenti ed atti:

a) planimetria dell’esercizio, possibilmente in scala 1:100 oppure 1:50 redatta da un tecnico
abilitato, che evidenzia 1’esatta ubicazione del locale di somministrazione sul territorio e la
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6.

10.

11.

ripartizione tecnico-funzionale degli spazi, comprese le superfici utilizzate per magazzini,
depositi, uffici, cucine e servizi, che dovra essere conforme a quella depositata all’Ufficio
Urbanistica;

b) atto costitutivo e statuto, dal quale risultino, inoltre, i legali poteri di firma del legale
rappresentante o presidente (solo per le societd, associazioni, cooperative, ecc.);

¢) copia del certificato rilasciato da Ditte abilitate, attestante la regolare installazione degli
impianti ¢ delle attrezzature utilizzate nell’esercizio;

d) copia del certificato o documento equipollente, attestante i requisiti professionali;

¢) copia del documento da cui risulti il titolo di possesso e¢/o disponibilita del locale di
somministrazione;

f) copia di documento di riconoscimento valido.

g) qualora l’esercizio preveda anche la presenza di emissioni sonote causate dallo
svolgimento di attivitd complementari (es. piano bar, musica dal vivo, ete.) certificazione
d’impatto acustico a firma di un tecnico abilitato (iscritto all’albo)

la presentazione della domanda su uno schema predisposto dal SUAP, vale come
comunicazione di avvio del procedimento.

Decorsi 60 giorni dalla presentazione della domanda, in caso di silenzio, la stessa si intende
accolta.

Nel caso in cui sia necessario acquisire elementi integrativi o di giudizio che non siano gia nella
disponibilita dell'amministrazione ¢ che essa non possa acquisire autonomamente, il
responsabile del procedimento provvede tempestivamente, a richiederli. In questo caso il
termine dei sessanta giorni di cui al punto 8 inizia a decorrere nuovamente dalla data di
ricevimento della documentazione richiesta. Non si ha interruzione del termine in caso di
eventuali richieste di elementi integrativi successive alla prima. Qualora linteressato non
provveda entro il termine fissato, la domanda sara archiviata. Dell'avvenuta archiviazione viene
data comunicazione al richiedente.

Il responsabile del procedimento all'occorrenza, anche tramite la convocazione di una
conferenza di servizi, ai sensi dell'art. 14 della legge 241/90, verifica la sussistenza dei requisiti
morali e professionali del richiedente ed il rispetto delle norme di programmazione.

L>avvio del procedimento & comunicato, con fe modalita di cui al successivo comma, ai soggetti
nei confronti dei quali il provvedimento finale ¢ destinato a produrre effetti diretti ed a quelli
che per legge possono intervenire nel procedimento.

Allo stesso modo, sempre che non esistano ragioni che lo impediscono e quando da un
provvedimento possono derivare pregiudizi a soggetti individuati o facilmente individuabili,
diversi dai diretti destinatari dello stesso, I’amministrazione procedente deve fornire anche a
loro e con le stesse modalita I’informazione dell’avvio del procedimento.
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Art. 9
Denuncia di Inizio Attivita (D.I.A.)

1. Sono soggette alla comunicazione di denuncia di inizio attivita (DIA) le attivita di
somministrazione alimenti e bevande di cui all'art. 6 della L. R. n. 21/06 comma 1 lettere a, b, c,
f, g, h, 1, 1, m (come previsto dall’art. 11 comma 12 della L. R. 21/06) che vengono svolte:

a) congiuntamente ad altre attivitd prevalente, quale quella di spettacolo, intrattenimento,
svago, sport, cultura,avente carattere non occasionale o stagionale; Iattivita congiunta si
intende prevalente nei casi in cui la superficie dei locali utilizzati per essa € pari ad almeno
tre quarti della superficie della struttura complessivamente a disposizione per lo
svolgimento delle attivitd, esclusi magazzini, depositi, uffici e servizi igienici; non
costituisce attivitd di intrattenimento e svago la semplice musica di accompagnamento
anche se eseguita dal vivo;

b) in locali situati all’interno delle aree di servizio delle strade extraurbane principali e delle
autostrade aventi una superficie di somministrazione inferiore a 250 metri quadrati, in
conformita alle leggi regionali vigenti in materia di distribuzione dei carburanti;

¢) al domicilio del consumatore;
f) in locali situati all’interno di porti, aeroporti e stazioni ferroviarie, aeroportuali ¢ marittime;

g) nelle mense aziendali a favore dei dipendenti da amministrazioni, enti € imprese pubbliche
e private;

h) in scuole, ospedali, comunita religiose, stabilimenti militari, delle forze di polizia ¢ del
corpo nazionale dei vigili del fuoco, strutture di accoglimento per immigrati rifugiati e
profughi ed altri simili strutture di accoglienza e sostegno;

i) nei mezzi di trasporto pubblico;

1) in locali situati all’interno delle strutture di vendita di cui all’art. 4, comma 1, leftere be ¢
della L. R. 33/1999 e successive modifiche;

m) In locali situati all’interno dei mercati all’ingrosso previsti dalla I.. R. 7 dicembre 1984,
1n.74 (Norme per la disciplina dei mercati all’ ingrosso) e successive modifiche.

2. L'attivita di somministrazione di alimenti ¢ bevande non ¢ trasferibile se non con l'intera attivita
principale (essendo ormai conclamata la tipologia unjca, “onnicomprensiva”).

Art. 10

Procedimento per lc Dichiarazioni di Inizio Attivita (DIA)

1. La presentazione della dichiarazione d'inizio attivitd (DIA) da parte dell'esercente, previsto dal
precedente articolo, comporta ’avvio al relativo procedimento che ¢ disciplinato dalla legge
241/90 e successive modifiche e dalla vigente normativa regionale di settore.

2. La dichiarazione di inizio attivitd deve necessariamente indicare, in conformita alla modulistica
disponibile presso il SUAP del Comune:

= il possesso dei requisiti morali (art. 5, commi 2, 3, 4 Decreto Legislativo 114/98) ¢
professionali (art. 8 L.R. n. 21/2006);

11




» e caratteristiche specifiche delle attivita che intende svolgere;

» Dindicazione esatta dei locali, la superficie totale, distinta per ogni locale anche
accessorio e quella destinata per la sola somministrazione e I’eventuale disponibilita
degli stessi;

* |’eventuale indicazione del preposto;

» il possesso dell’autorizzazione sanitaria o Denuncia di Inizio Attivitad Alimentare ai fini
della registrazione;

» il possesso dei requisiti d’idoneita dei locali rispetto alle norme edilizie, di prevenzione
incendi, di sicurezza e di sorvegliabilita.

3. Unitamente alla DIA di cui al comma precedente, I’interessato dovra produrre i seguenti
documenti ed atti:

a. Planimetria dell’esercizio, possibilmente in scala 1:100 oppure 1:50 redatta da un
tecnico abilitato, che evidenzia ’esatta ubicazione del locale di somministrazione sul
territorio e la ripartizione tecnico-funzionale degli spazi, comprese le superfici utilizzate
per magazzini, depositi, uffici, cucine e servizi, che dovra esserc conforme a quella
depositata all’Ufficio Urbanistica;

b. Atto costitutivo e statuto, dal quale risultino, inoltre, i legali poteri di firma del legale
rappresentante o presidente (solo per le societa, associazioni, cooperative, ecc.);

c. Copia del certificato rilasciato da Ditte abilitate, attestante la regolare installazione degli
impianti e delle attrezzature utilizzate nell’esercizio;

d. Copia del certificato o documento equipollente, attestante i requisiti professionali;

e. Copia del documento da cui risulti il titolo di possesso e/o disponibilita del locale di
somministrazione;

f. Per gli esercizi che intendono avviare 1’attivitd in cui & previsto Iutilizzo di apparecchi
sonori in genere, o esibizioni dal vivo con ’ausilio di strumenti musicali, ovvero
qualsiasi tipologia di emissione rumorosa, copia del certificato di impatto acustico a
firma di un tecnico abilitato (iscritto all’albo).

g, Copia di documento di riconoscimento valido.

Art. 11

Autorizzazioni temporanee

1. In occasione di fiere, feste, mercati o di altre riunioni straordinarie di persone ¢ consentito lo
svolgimento di attivitd di somministrazione di alimenti e bevande, previo rilascio da parte
dell'organo comunale della prescritta autorizzazione, fatto salvo il divieto di somministrazione
di bevande superalcoliche su aree pubbliche o aperte al pubblico.

2. L'attivita di somministrazione pud essere esercitata solo nei locali o luoghi di svolgimento delle
suddette manifestazioni € nel periodo di svolgimento delle stesse.

3. 1l periodo, che non pud essere superiore a quella della durata della manifestazione, ed i luoghi di
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svolgimento dell'attiviti di somministrazione temporanea, devono essere indicati

- sull'autorizzazione.

10.

La domanda per 1’autorizzazione tempotanea pud essere presentala a mano o spedita per
raccomandata, almeno trenta giorni prima dell'inizio dell'attivitd. In caso di silenzio
dell Amministrazione, decorsi trenta giorni dalla data di presentazione della domanda,
l'autorizzazione si intende rilasciata (silenzio-assenso) ed il richiedente ¢ legittimato all'esercizio
dell'attivita temporanea di somministrazione nel rispetto dei requisiti igienico-sanitari, delle
norme di sicurezza e dei requisiti soggettivi, in base alte vigenti disposizioni in materia.

1l Comune pud eventualmente procedere all'istruttoria delle richieste pervenute tardivamente,
rispetto al termine indicato nel precedente comma 4, e rilasciare [’autorizzazione,
compatibilmente con le esigenze organizzative e le risorse umane disponibili, nel rispetto dei
requisiti di legge ed in particolare nel rispetto delle normative relative alla DIA Settore
Alimentare al fine della registrazione.

Il richiedente o dichiarante oppure il preposto all'attivitd di somministrazione di alimenti e
bevande, deve essere in possesso dei requisiti soggettivi (morali e professionali).

Per le manifestazioni religiose, benefiche, politiche, sociali e ricreative sono richiesti 1 soli
requisiti morali.

by

L'esercizio dell'attivita & subordinato al possesso dei requisiti igienico-sanitari di cui alla
normativa vigente ed al rispetto delle norme di sicurezza; non sono, invece, richiesti i requisiti
di destinazione d'uso dei locali ¢ degli edifici.

Qualora un organizzatore richieda pitl autorizzazioni per lo stesso luogo e/o con I'utilizzo delle
medesime strutture, [’autorizzazione viene concessa purché dal precedente rilascio sia decorso
un periodo di almeno sessanta giorni,

Nello stesso periodo, ovvero negli stessi giorni, non pud essere effettuata Dattivita  di
somministrazione di alimenti ¢ bevande per piu di una manifestazione alla volta nel territorio
comunale.

Art. 12

Autorizzazioni stagionali

Nel territorio comunale possono essere rilasciate autorizzazioni stagionali per uno o pil periodi
nell'arco dell'anno. Tali periodi, che devono essere riportati sull'autorizzazione, non possono
essere inferiori a 30 gg. e complessivamente superiori a 180 gg. 11 periodo suddetto puo
comprendere anche parte dell’anno successivo a quello in cui ha inizio I’aitivita.
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Art. 13

Somministrazione in arce esternc

La somministrazione di alimenti ¢ bevande, in forma permanente o temporanea, in aree private
o pubbliche, & esercitata previo possesso dei requisiti igienico-sanitari e del parere favorevole
della Polizia Municipale in ordine alla viabilita.

La somministrazione di alimenti ¢ bevande, sia in forma permanente che in forma temporanea,
in aree private o pubbliche, comporta I’ampliamento della superficie di somministrazione
prevista dall’art. 23 ed a tutte le procedure ad essa inerenti.

Eventuali strutture allestite quali: gazebo, stands, tendoni, palchi e similari, dovranno essere
muniti della certificazione di staticita ¢ corretto montaggio rilasciato da un tecnico abilitato.
Alternativamente potra essere effettuato il collaudo statico da un tecnico abilitato. Le strutture
dovranno rispettare aspetti architettonici urbanistici riportati nei regolamenti o nelle ordinanze
emanate dagli organi comunali.

L’installazione di impianti elettrici, compreso quelli per I’amplificazione sonora (comunque
installati in aree non accessibili al pubblico) dovranno essere dotati di dichiarazione di
esecuzione a regola d’arte (dichiarazione di conformita) a firma di tecnico abilitato.

I.a somministrazione effettuata su aree pubbliche, & soggetta ad autorizzazione all’occupazione
del suolo pubblico.

Art. 14

Validita delle autorizzazioni

Le autorizzazioni e le dichiarazioni d'inizio attivita (DIA) di somministrazione di alimenti e
bevande si riferiscono esclusivamente ai locati €/o alle aree in esse indicati e sono condizionate
al permanere dei requisiti di legge.

Le autotizzazioni e le dichiarazioni d'inizio attivitd di somministrazione (DIA} hanno validita
permanente; per le attivitd stagionati la validita & limitata al periodo indicato sul titolo
autorizzatorio.

Costituiscono eccezione le autorizzazioni temporanee la cui validita & circoscritta alla
manifestazione o evento cui sono collegate.
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rrroLo i

SALVAGUARDIA E RIQUALIFICAZIONE DELLE ZONE DI PREGIO ARTISTICO,
STORICO, ARCHITETTONICO, ARCHEOLOGICO.

L’AUTORIZZAZIONE DI SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI E BEVANDE
“A PUNTIL”

Art. 15

Condizioni per I’apertura, Dlampliamento ed il trasferimento di sede dell’esercizio di
somministrazione nella sub-zona determinata nell’allegato A al presente regolamento.

L’apertura, I’ampliamento e il trasferimento di sede degli esercizi di somministrazione, all’interno
delle sub-zone (allegato A al presente regolamento), ad alto pregio artistico, storico e architettonico
e subordinata al rispetto delle seguente condizioni:

a) Al fine di tutelare I’alto pregio storico artistico architettonico della zona, I"attivita di
somministrazione di alimenti e bevande dovrd essere connessa alla morfologia della
sub-zona, quindi integrata al bagaglio storico/culturale. In tal senso il rilascio delle
auiorizzazioni tenderd a valorizzare le tipicita del territorio e sard connesso alla
promozione dei prodotti tipici.

b) 1l rilascio dell’autorizzazione & sottoposto ad una “scala di priorita”, avente un
punteggio massimo di 100 punti:

» Esperienza comprovata nel settore della ristorazione tradizionale (correlata alla
produzione dei prodotti tipici) dei castelli romani per un massimo di 60 punti,
che verranno assegnati come da prospetto analitico di seguito riportato:

— fino a 5 anni di comprovata esperienza. 30 punti
— da 6 a 10 anni di comprovata esperienza. 40 punti
— da 11 anni in poi di comprovata esperienza. 60 punti

a paritd di punteggio ha priorita I'ordine cronologico di presentazione
della domanda

»  Progetfo di ristrutturazione interna perfettamente consona allo stile
architettonico del borgo antico o mantenimento dello stato dei luoghi. 40 punti.

¢)  Per quanto sopra la condizione di cui al punto a) verra postdcome prescrizione
sull’autorizzazione al fine di tutelare if patrimonio in questione anche in fase di sub-
ingresso

Art. 16
Subingresso

L’istituto del subingresso all’interno della sub-zona (Allegato A al presente regolamento) dovra
tenere in considerazione i principi di cui all’articolo precedente
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I.

TITOLO 1V

ORDINAMENTI GENERALI

Art. 17

Disciplina dei piccoli intrattenimenti

Le autorizzazioni all'esercizio della somministrazione di alimenti e bevande abilitano anche allo
svolgimento di piccoli trattenimenti musicali senza ballo, come meglio definiti ai successivi

punti:

a)

b)

P'effettuazione di spettacoli musicali di divertimento e di attrazione, cui il pubblico
assiste in forma prevalentemente passiva;

le sale devono avere complessivamente capienza ¢ afflusso non superiori a 100 persone
per effettuare il trattenimento musicale;

il trattenimento dovra svolgersi nell’orario della normale attivita di somministrazione;

non vi sia pagamento di un biglietto per l'ingresso e non vi sia I’obbligo della
consumazione;

non vi siano aumenti dei costi delle consumazioni, rispetto al listino ordinariamente
applicato.

2 Le autorizzazioni all'esercizio della somministrazione di alimenti e bevande, abilitano anche
allo svolgimento di altri piccoli trattenimenti del tipo:

3.

a)

b)

installazione ¢ l'uso di apparecchi radiotelevisivi ed impianti per la diffusione sonora e di
immagini, purché i locali non siano allestiti in modo da configurare un'attivita di
pubblico spettacolo o intrattenimento;

installazione ed uso di giochi leciti e videogiochi previsti dall’art. 110 del T.U.L.P.S. e
comungque nel rispetio di tutte le disposizioni previste dalle leggi di settore;

nell'esposizione di opere artistiche, nella presentazione di libri;
nell'effettuazione di conferenze e manifestazioni similari;

l'effettuazione di trattenimenti, ovvero di divertimenti, attrazioni, cui il pubblico pud
attivamente partecipare, fatta salva l'esclusione di trattenimenti danzanti;

In caso di organizzazione di piccoli traitenimenti devono essere rispettate le norme in materia di
sicurezza, di prevenzione incendi dove prevista e di inquinamento acustico per quelli musicali.
Per quanto riguarda I'inquinamento acustico, disciplinato dalla legge 26/10/1995 n. 447 e dal
D.P.C.M. 16/04/1999 n. 215, occorre predisporre la "previsione di impatto acustico” redatta da
un tecnico abilitato.

4. la documentazione, prevista nel comma precedente, deve essere prodotta al Comune prima
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dell'inizio dell'attivitd di piccole trattenimento. E' fatta salva la possibilita dell'Autorita di
controllo di richiedere al titolare dell'esercizio in attivita la "verifica acustica sperimentale” a
dimostrazione del rispetto dei valori limite previsti.

5. L'effettuazione degli spettacoli e dei trattenimenti deve comunque avvenire, agli effetti di cui ai
punti precedenti, in modo tale di non configurarsi quale attivazione di un locale di pubblico
spettacolo.

Art. 18

Afttivita accessorie

1. L'uso di un televisore abilitato a trasmettere su reti decodificate partite di calcio od altri
spettacoli con pagamento di un biglietto d'ingresso e senza trasformare il locale in sala da
trattenimento, ¢ soggetto al regime autorizzatorio di cui all’art. 69 del T.U.L.P.S., al pari dei
"piccoli trattenimenti". Deve essere prodotta la Dichiarazione di Inizio Attivitd (DIA) di piccolo
trattenimento ai sensi dell'art. 69 del T.U.L.P.S..

2. L'uso di un televisore abilitato a trasmettere su reti decodificate partite di calcio od altri
spettacoli con pagamento di un biglietto d'ingresso e con l'allestimento del locale in modo da
trasformarlo in sala da trattenimento & soggetto al regime autorizzatorio di cui all'art. 68 del
T.U.L.P.S.. Per detta attivitd di pubblico traitenimento deve essere prodotta apposita istanza per
il rilascio dell’autorizzazione di cui agli art. 68 ¢ 80 del T.U.L.P.5..

3, Per I' esercizio di trattenimenti rivolti ad olire 100 persone, l'esercente, in applicazione dell'art.
19 della legge 241/90, deve presentare una dichiarazione d'inizio attivita (DIA) di trattenimento
ai sensi dell'art, 69 del T.U.L.P.S..

4. La Dichiarazione di Inizio Attivita (DIA) deve indicare:

= il possesso dei requisiti morali (art. 5, commi 2, 3, 4 Decreto Legislativo 114/98) ¢
professionali (art. 8 L.R. n. 30/2005 e art. 18 della D.G.R. n. 864/20006);

v |e caratteristiche specifiche delle attivita che intende svolgere;

» Pindicazione esaita dei locali, la superficie totale, distinta per ogni locale anche
accessorio e quella destinata per la sola somministrazione e I’eventuale disponibilita
degli stessi;

» |’eventuale indicazione del preposto;

» il possesso dell’autorizzazione sanitaria o Denuncia di Inizio Attivita Alimentare aj fini
della registrazione;

» il possesso dei requisiti d’idoneita dei locali rispetto alle norme edilizie, di prevenzione
incendi, di sicurezza ¢ di sorvegliabilita.

5. Una copia della denuncia di inizio aitivitd deve essere tenuta dal titolare a disposizione delle
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Autorita di controllo, con gli estremi della data e del protocollo di arrivo al Comune.,

6. In caso di organizzazione di trattenimenti indicati nei commi precedenti, devono essere
rispettate le norme in materia di sicurezza, di prevenzione incendi dove prevista ¢ di
inquinamento acustico per quelli musicali. Per quanto riguarda l'inquinamento acustico,
disciplinato dalla legge 26.10.1995 n. 447 e dal D.P.CM. 16.04.1999 n. 215, occorre
predisporre a "previsione di impatto acustico” redatta da un tecnico abilitato.

7. Prima dell'inizio dell'attivitd di trattenimento, deve essere prodotta al Comune il piano per la
"previsione di impatto acustico”, ¢ fatta salva la possibilitd dell'Autorita di controllo di
richiedere al titolare dell'esercizio in attivita la "verifica acustica sperimentale” a dimostrazione
del rispetto dei valori limite previsti.

8. Per quanto riguarda il rispetto delle norme sulla sicurezza, all’interno dei locali, ¢ consentita
l'installazione di palchi o pedane per artisti di altezza non superiore a cm, 80 ¢ muniti di:

a) certificato di idoneita statica,

b) certificazione di corretto montaggio rilasciato da un tecnico abilitato, come previsto
dall’art. 4 del D.P.R. 28.05.2001 n. 311, In alternativa potra essere effettuato il collaudo
statico da un tecnico abilitato.

9. Linstallazione di impianti elettrici, compreso quelli per I’amplificazione sonora (comunque
installati in aree non accessibili al pubblico) dovranno essere dotati di dichiarazione di
esecuzione a regola d’arte (dichiarazione di conformita) a firma di tecnico abilitato, Per quanto
attiene alla prevenzione incendi, devono essere rispettate tutte le normative del settore e, inoltre,
devono essere approntati idonei mezzi antincendio.

Art. 19

Modifiche societarie

1. La variazione della natura giuridica, della denominazione o della ragione sociale ed il
trasferimento della sede legale che non comporti il trasferimento dell'ubicazione dell'esercizio,
nonché ogni altra variazione societaria che non determini subingresso sono soggetti a
comunicazione al Comune entro trenta giorni; deve essere allegata I'autocertificazione del legale
rappresentante relativa alle modifiche societarie intervenute, ovvero deve essere prodotta copia
dell'atto di modifica, come prescritto dal codice civile.

2. Nel caso in cui una societd esercente l'attivita di somministrazione di alimenti e bevande subisca
delle modifiche nella compagine sociale che comportino il cambio dei o del legale
rappresentante deve darne comunicazione al Comune entro trenta giorni e produrre la
dichiarazione sostitutiva di certificazione relativa al possesso dei requisiti morali da parte del
nuovo legale rappresentante. 11 nuovo legale rappresentante deve allegare, alla suddetta
comunicazione, la dichiarazione sostitutiva di certificazione e/o di atto di notorieta relativa al
possesso dei requisiti professionali, in alternativa deve indicare il preposto all'attivita.
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Art. 20

Subingresso

1. 1l trasferimento della proprieta dell'esercizio di somministrazione di alimenti ¢ bevande per atto
tra vivi o per causa di morte & soggetto a comunicazione da presentare al Comune entro trenta
giorni dalla data dell'atto di cessione o dell'apertura della successione.

2. Tl subentrante pud iniziare l'esercizio dellattivita dalla data di presentazione della
comunicazione di cui al punto precedente.

3. Nelila comunicazione il subentrante deve indicare:
*  gli estremi dell'autorizzazione o DIA gia in aftivita;
= il titolo giuridico che da luogo al subingresso;

= il possesso dei requisiti morali {(art. 5, commi 2, 3, 4 Decreto Legislativo 114/98) e
professionali (art. 8 L.R. n. 21/2006);

= il possesso dell'autorizzazione sanitaria o DIA scttore alimentare opportunamente
volturata

4. 1l subentrante consegna al Comune, congiuntamente alla comunicazione di cui al comma I,
l'originale dell'autorizzazione. Entro 60 giomi, il Comune procede alla reintestazione
dell'autorizzazione.

5. In caso di subingresso per causa di morte del titolare di un esercizio di somministrazione, gli
eredi, anche in mancanza dei requisiti soggettivi di cui all'art. 8 della legge 21/06, a titolo
provvisorio e previa presentazione di apposita comunicazione al Comune, possono continuare
l'attivita del de cuius per un anno dalla apertura della successione, salvo proroga in comprovati
casi di forza maggiore.

6. Decorso il suddetto termine, in assenza dei requisiti suddetti, ghi eredi decadono dal diritto di
esercitare l'attivita,

7. In caso di subingresso per causa di morte del titolare di un esercizio di somministrazione, gli
eredi che non intendano proseguire l'attivita dei de cuius devono comunicare al Comune la
sospensione dell'attivita. La stessa non puo essere superiore a quanto previsto all' art. 15 comma
2 lettera a della L. R. 21/20006.

8. In caso di decesso del legale rappresentante di societd, ai soci superstiti, per quanto compatibili,
si applicano le disposizioni di cui ai precedenti punti.
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Art. 21

Gestione di reparto

1l titolare di un esercizio per la somministrazione di alimenti e bevande, organizzato su pin
reparti, in relazione alla gamma di prodotti somministrati o alle tecniche di prestazione del
servizio impiegato, puo affidare la gestione di uno o piti di essi ad uno o pit soggetti in possesso
dei requisiti di cui all'art. 8 della L.R. 30/05.

Il titolare ne da comunicazione al Comune entro 30 giorni, allegando la seguente
documentazione:

a. contratto di gestione;
b. dichiarazione da parte del gestore del possesso dei requisiti morali e professionali;

c. dichiarazione del rispetto delle norme sul lavoro, fiscali, igienico sanitarie, di
sicurezza ¢ di sorvegliabilita.

Il Comune prende atto, con apposita comunicazione, che un determinato reparto di un esercizio
di somministrazione di alimenti ¢ bevande, & dato in gestione ad un nuovo esercente.

11 gestore di reparto, nel rispetto delle norme sul lavoro, fiscali, igienico sanitarie, sicurezza e
sorvergliabilita, puo iniziare l'attivita il giorno dopo la comunicazione al Comune.

L'autorizzazione o DIA, rimane in capo al titolare € la comunicazione da diritto al gestore ad
esercitare l'attivita.

Nella fattispecie di gestione di reparto, le sanzioni di cui agli artt. 15 e 20 della L.R. 21/06 si
applicano al gestore di reparto.

Art. 22

Inquinamento acustico

Ai fini del rispetto della normativa sull'inquinamento acustico (legge 26/10/1995 n. 447 ¢
DP.CM. 16.04.1999 n. 215), le imprese che svolgono esclusivamente attivita di
somministrazione di alimenti e bevande e che non dispongono di sorgenti sonore significative,
devono presentare una dichiarazione sostitutiva di atlo di notorieta in tal senso.

Negli altri casi, cioé in presenza di sorgenti sonore significative ¢ nel caso di svolgimento di
piccoli trattenimenti anche musicali, occorre predisporre la "previsione di impatto acustico”
redatta da un tecnico abilitato (iscritto all’albo).

Nella DIA occorre indicare la data di redazione della previsione di impatto acustico ed il
nominativo dei tecnico firmatario.
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Art. 23

Ampliamento delPattivita

L'ampliamento della superficie di attivita di somministrazione di alimenti e bevande ¢ soggetta
alla semplice comunicazione DIA da trasmettere al Comune.

\

L'attivita di somministrazione ¢ esercitata nella parfe ampliata decorsi frenta giormi dal
ricevimento della comunicazione da parte del Comune stesso. Nella DIA di cui al comma 1 il
soggetto interessato dichiara il rispetto dei requisiti e presupposti di legge in materia igienico-
sanitaria, destinazione d'uso dei locali, compatibilitd urbanistica, sicurezza sorvegliabilita,
nonché quanto previsto dalla normativa regionale ¢ dai Regolamenti comunali.

Art, 24

Distributori automatici

[esercizio dell'attivita di somministrazione tramite apparecchi automatici ¢ soggetta ad
autorizzazione purché i locali ove sono installati i distributori siano adibiti esclusivamente a tale
attivita e che siano anche opportunamente attrezzati per lo svolgimento della somministrazione
di alimenti e bevande. Se non si verificano le condizioni di cui al comma precedente, l'attivita
tramite distributori automatici rientra nella vendita e quindi ¢ soggetta alla disciplina di cui all'
Art. 17 del D.Lgs 114/98. ' '

Nei locali adibiti all'esercizio dell'attivita di somministrazione di alimenti e bevande mediante
distributori automatici ¢ vietata la somministrazione di bevande alcoliche di qualsiasi
gradazione.

Art. 25

Associazioni e Circoli

Le associazioni ed i circoli, al fine di poter svolgere l'attivita di somministrazione di alimenti ¢
bevande aj soci, presentano al Comune una Denuncia di Inizio Attivita ai sensi dell'art. 19 della
Legge 241/90 corredata dalla planimetria dei locali, autorizzazione sanitaria o DIA seltore
alimentare ai fini della registrazione, lo statuto, il certificato di affiliazione e I’elenco dei soci.

Le associazioni ed i circoli privati, aderenti ad enti o organizzazioni nazionali aventi finalita
assistenziali, di cui all'art. 2 del D.P.R. 04.04.2001 n. 235 con atto costitutivo o statuto
conforme a quanto previsto dall’ art. 111 ¢. 4 quinquies del T.U.LR. che intendono svolgere
dirvettamente attivita di somministrazione di alimenti e bevande a favore dei rispettivi associati
presso la sede in cui si svolge l'altivita istituzionale, non necessitano del possesso dei requisiti
professionali.

Il presidente del circolo o dell'associazione privata e l'eventuale rappresentante designato ai

sensi dell'art. 8 del T.U.L.P.S. devono essere in possesso dei requisiti morali di cui agli artt. 11,
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12,92 ¢ 131 del T.U.L.P.S.

Qualora l'attivita di cui al punto 2 sia affidata in gestione ad un terzo, occorre che il gestore, che
esercitera l'attivita in regime d'impresa, sia in possesso dei requisiti morali € professionali.

11 gestore presenta al Comune una Denuncia d'Inizio Aitivitd ai sensi dell'art. 19 della legge
241/90 con le modalita descritte al precedente punto 4 allegando dichiarazione sostitutiva di atto
di notorieta del presidente del circolo che aitesti l'avvenuto affidamento in gestione a terzi
dell'attivita di somministrazione e le generalita del gestore.

[e associazioni ed i circoli privati non aderenti ad enti o organizzazioni nazionali aventi finalita
assistenziali, di cui all'art. 3 del D.P.R, 04.04.2001 n. 235 con atio coslitutivo o statuto conforme
a quanto previsto dall'art. 111 comma 4 quinquies del T.U.LR. che intendono svolgere
direttamente attivita di somministrazione di alimenti ¢ bevande a favore dei rispettivi associati
presso la sede in cui si svolge l'attivita istituzionale, non necessitano del possesso dei requisiti
professionali. Il presidente del circolo e I'eventuale rappresentante designato ai sensi dell'art. 8
del T.U.L.P.S. devono essere in possesso dei requisiti di cui agli artt. 11, 12, 92 e 131 del
medesimo testo unico,

Qualora l'attivita di cui al punto precedente sia affidata in gestione ad un terzo, occorre che il
gestore che esercita l'attivitd in regime d'impresa, sia in possesso dei requisiti morali e
professionali. 11 gestore presenta al Comune la domanda di rilascio dell'autorizzazione con le
modalita descritte al precedente punto 5.

Le associazioni ed i circoli privati aderenti o non aderenti ad enti o organizzazioni nazionali
aventi finalitd assistenziali, di cui agli artt. 2 o 3 dei D.P.R. 04.04.2001 n. 235 con atto
costitutivo o statuto non conforme a quanto previsto dall'art. 111 comma 4 quinquies del
T.U.LR., che intendono svolgere attivitd di somministrazione di alimenti e bevande a favore dei
rispettivi associati presso la sede in cui si svolge I'attivita istituzionale, necessitano del possesso
dei requisiti morali e professionali.

Faito salvo il D.P.R. 235/01 i cui riferimenti legislativi alla legge 287/91 sono da intendersi
come sostituiti con quelli alla Legge Regionale 30/035.

Art. 26

Orari

11 Sindaco, con apposita ordinanza, fissa il limite giornaliero minimo ¢ massimo di apertura ¢
chiusura degli csercizi di somministrazione di alimenti e bevande. L’orario puo esserc
differenziato in ragione delle diverse esigenze di consumatori e delle caratteristiche del
territorio, della stagionalita e della tipologia di attivitd esercitata.

I titolari degli esercizi di somministrazione hanno I'obbligo di comunicare al Comune l'orario
adottato, sulla base dell'attivita esercitata che puo essere differenziato per giorni della settimana
e per periodi dell'anno nel rispetto dei limiti di cui ai punti precedenti.
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10.

11.

Qualora I’esercente abbia necessita di effettuare un orario prolungato rispetto a quello stabilito
con P’apposita ordinanza, pud presentare specifica e motivata richiesta ai fini dell’ottenimento
dell’autorizzazione, la quale verra valutata per ogni singolo caso.

L’esercente deve rendere noto al pubblico 'orario prescelto mediante l'esposizione di appositi
cartelli ben visibili sia all’interno che all'esterno del locale.

L’orario scelto dall'esercente pud essere continuativo o comprendere un intervallo di chiusura
intermedia.

Gli esercizi possono osservare una o piu giornate di riposo settimanale che devono essere
indicati in appositi cartelli ben visibili all' interno ¢ all' esterno dal pubblico,

Le comunicazioni, degli orari di apertura, delle giornate di riposo settimanale, della chiusura
temporanea, dovranno essere inoltrate al Comune nelle forme e nei tempi previsti dalla stessa
Amministrazione tramite apposita ordinanza, ed & obbligatorio darne informazione al pubblico
mediante cartelli visibili e leggibili dall'esterno.

1 Comune, al fine di tutelare il consumatore, a seguito della valutazione delle comunicazioni di
cui al precedente punto 2, pud predisporre programmi di apertura per turno degli esercizi di
somministrazione di alimenti e bevande. In tal caso vi ¢ I'obbligo di osservanza della turnazione
¢ la pubblicizzazione della stessa mediante cartelli visibili e leggibili dall'esterno.

Al fine di assicurare all'utenza idonei livelli di servizio anche durante il periodo estivo, gli
esercenti sono tenuti a comunicare al Comune entro una data, da stabilire nell'ordinanza, il
periodo di chiusura per ferie previsto per i mesi di luglio e agosto. Sulla base di tali
comunicazioni, il Comune qualora valuti la carenza di servizio, dispone turni di apertura
obbligatori sentite e QOSS di settore e le Associazioni maggiormente rappresentative.

In occasione di manifestazioni religiose o culturali a carattere locale il Comune puo stabilire
turni di apertura obbligatoria per gli esercizi ricadenti nella zona di svolgimento delle
manifestazioni stesse.

Le disposizioni di cui ai commil, 2, 3 della L. R. 21/06 non si applicano alle attivita di
somministrazione di alimenti ¢ bevande di cui all’art. 6, comma 1, lettere ¢, d, e ,f, g, h, 1, L.

Art. 27

Pubblicita dei prezzi

L'obbligo della pubblicita dei prezzi, per i prodotti destinati alla somministrazione, € assolto con
le seguenti modalita:
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a) Per le bevande ¢ gli alimenti da somministrare, che non rientrino come attivita di
ristorazione, con l'esposizione di apposita tabella all'interno dell'esercizio;

b) Per le attivita di ristorazione con l'esposizione obbligatoria, durante l'orario di apertura,
della tabella dei prezzi sia all'interno che all'esterno dell’ esercizio e, comunque, in luogo
leggibile dall'esterno, con esclusione delle carte dei vini.

2. Nel caso di somministrazione di alimenti e bevande con formule a prezzo fisso ¢ vietata
I’applicazione di costi aggiuntivi per il servizio, il coperto, le bevande e quant’altro non sia
compreso nell’offerta al pubblico ed appositamente pubblicizzato nell’offerta medesima.

3. Qualora il servizio di somministrazione sia effettuato al tavolo, la tabella od io listino dei prezzi
deve essere posto a disposizione dei clienti prima dell’ordinazione e deve indicare 1’eventuale
componente del servizio con modalitd tali da rendere il prezzo chiaramente e facilmente
comprensibile al pubblico. I inoltre fatto divieto di applicare costi aggiuntivi per il coperto.

4. Se l'esercizio effettua servizio al tavolo il listino dei prezzi deve essere messo a disposizione dei
clienti prima dell'ordinazione. La maggiorazione per il servizio, qualora prevista, deve essere
chiaramente esplicitata e portata a conoscenza del consumatore con mezzi idonei e chiari.

5. I prodotti destinati alla vendita per asporto sono soggetti alle norme in materia di pubblicita dei
prezzi, ciog all'art. 14 del D.Lgs. 114/1998 sul commercio e al D.Lgs. 25.02.2000 n. 84.

6. Le previsioni dei precedenti punti si applicano anche ai circoli privati aperti solo ai soci, alle
mense aziendali, ai bar inferni e alle attivita di somministrazione al domicilio dei consumatore.

Art. 28
Cessazione dell' Attivita

9. Il titolare di autorizzazione per l'esercizio dell'attivita di somministrazione di alimenti e bevande
che cessa di esercitare l'attivita deve trasmettere al Comune sede dell'esercizio, entro trenta
giorni dalla cessazione apposita comunicazione scritta allegando I’autorizzazione stessa o DIA.

Art. 29

Disciplina sanzionatoria

1. Per quanto concerne la disciplina sanzionatoria inerente alla materia de qua si applicano gli artt.
1520 della L. R, 21/2006.
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Art. 30
Disposizioni Generali
1. Gli esercizi di somministrazione hanno facolta di vendere per asporto le bevande, i dolciumi, le

tipologie di prodotti somministrati o impiegati nel ciclo produttivo dell'attivita e le produzioni
enogastronomiche tipiche locali.

2. 1 titolari di autorizzazione rilasciata in vigenza della legge 287/1991 possono estendere la
propria attivita senza 1’obbligo di convertire i titoli autorizzativi, purché I'esercizio sia dotato dei
requisiti igienico-sanitari prescritti dalla normativa, come di seguito indicato:

» J'esercenie che intende estendere la propria altivith consegna a mano o spedisce
comunicazione al Comune, allegando copia dell'autorizzazione sanitaria o della Denuncia
Inizio Attivita Settore Alimentare ai fini della registrazione;

il Comune, entro trenta giorni dalla comunicazione, integra il titolo con I'indicazione della
nuova attivita.

3. Le domande, dichiarazioni e comunicazioni devono essere accompagnate da una fotocopia del o
dei documenti di identita in corso di validith dei firmatari che non presentino personalmente la
pratica. I cittadini stranieri devono esibire I’originale della carta di soggiomo o del permesso di
soggiorno in corso di validita ed idonea per lo svolgimento del lavoro autonomo in Italia,
rilasciato, ciog, per motivi di lavoro autonomo o di lavoro subordinato o per motivi di famiglia.

4. B obbligatorio I'utilizzo della modulistica regionale allegata alla deliberazione n. 864 del
24.07.2006 della Giunta Regionale, in luogo della quale pud essere utilizzata solo altra
modulistica avente medesimi contenuti.

5. T/attivita ricettiva che intende aprire al pubblico Dattivita di somminisirazione, ¢ soggetta al
rispetto della disciplina sulla somministrazione, degli indirizzi regionali ed ai criteri comunali.

Art. 31
Implementazione Regolamento

Per quanto non pianificato e disciplinato dal presente regolamento, si rimanda al dettato della L.R. n
21/06 e successive modifiche ed integrazioni ed al regolamento ed attuazione della legge in
questione.

Art. 32
Entrata in vigore

1. 1 presente regolamento, adottato dal Consiglio Comunale, entra in vigore dopo la sua
pubblicazione all’Albo Pretorio Comunale, per quindici giorni consecutivi, successivi
all’avvenuta esecutivitd della deliberazione di approvazione.

2. A decorrere dalla data di entrata in vigore, il presente regolamento annulla ¢ sostituisce ogni
precedente norma comunale in materia.
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PROVINCIA BI ROMA
C.F.: 02242320584 P.IVA: 01038071005

[ SETTORE: POLITICHE DELLE ATTIVITA PRODUTTIVE

“ALLEGATO B~

REGOLAMENTO COMUNALE PER L’ESERCIZIO
DELLE ATTIVITA DI SOAMMINISTRAZIONE DI
ALIMENTI E BEVANDE

Oggetto: programmazione per la definizione dei criteri per lo sviluppo degli
Esercizi di Somministrazione di Alimenti ¢ Bevande.




C@%@NE DI GENZANO DI ROMA

A, PROVINCIA DI ROMA C.A.P. 00045
"5# C.F. 02242320584 Via Italo Belardi,$1 P.1VA 01038071005

I Settore — Servizio Attivita Produttive

Genzano di Roma & da considerarsi un Comune medio-grande, avente una
superficie territoriale abbastanza contenuta a differenza di uno sviluppo
demografico da ritenere abbastanza consistente (circa 23,000 abitanti).

L’evoluzione dei movimenti demografici, negli ultimi 5 anni, con particolare
riferimento a quelli migratori, evidenzia un leggero incremento della
popolazione residente (Allto 1), rilevante, invece, risulta la presenza di
immigrati proveniente dall’est europeo (in particolare romeni).

Le dinamiche dei flussi turistici incidono maggiormente nei periodi coincidenti
con le manifestazioni culturali e tradizionali del luogo (Carnevale, Infiorata,
Estate Genzanese, Festa del Pane IGP, Festa del Vino Novello, etc.)

I’ entita dei flussi turistici € cosi stimata:

- Carnevale: nell’arco dei giomi di rappresentazione dei carri
folkloristici dalle 46000 alle 50000 presenze

- Infiorata fino a 106000 preserize
- Altre manifestazioni dalle 20000 alle 30000 presenze

Le dinamiche “consumistiche” nei periodi di maggior flusso turistico,
riguardano per un buon 70-80% il settore Eno-gastronomico e dei prodotii tipici,
la restante percentuale si distribuisce nel settore commerciale.

La recente attivazione delle visite guidate all’interno dei siti di rilevanza storico,
culturale ed architettonica, sta determinando un nuovo modello di attrazione
turistica che ripone le proprie dinamiche di consumo proprio nel contesto della
ristorazione ed in particolare dei prodotti tipici locali (pane, olio, vino, etc.)

Offerta complessiva nell’ambito delle attivita produttive:
a) Pubblici esercizi: 135
b) Esercizi commerciali (di vicinato): 500
¢) Medie strutture di vendita: 16
d) Zona artigianale: 1
e} Artigiani: 290

Si registra la quasi mancanza di attivita industriali, assente la grande industiia,
mentre & presente la piccola industria, prevalentemente a conduzione
artigianale/familiare.
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I Setiore — Servizio Attivita Produttive

Servizi socio-economici presenti sul territorio

Scuole Asili Nido: 4 (di cui 2 comunali)
Scuole Materne: 6

Scuole Elementari: 5 (di cui una dislocata presso la localita Landi)
Scuole Medie: 2

Scuole Superiori: 2

Teatro e/o cinema: 2

Impianti sportivi e palestre: ca. 15

Andamento economico reddituale relativo alla somministrazione di alimenti
e bevande

Un parametro significativo per la valutazione di eventuali saturazioni nelle zone
inerenti il vecchio piano dei pubblici esercizi, pud essere evidenziato mediante
la stima della compravendita (subingressi).

E da ritenere che il 7% annuo, stimato negli ultimi 5 anni, di compravendite nel
settore rientri nella normalita, nel senso che & ben lontano da identificarci una
saturazione del settore.

La vocazione imprenditoriale delle diverse parti del territorio comunale

Il centro abitato & caratterizzato da un impegno imprenditoriale, mirato al
commercio ed alle attivitd eno-gastronomiche (va ricordato il pane IGP nonché
DOC), con un’esigua ma presente porzione di agenzie di mediazione.

Le zone limitrofe invece sono dedite in particolar modo all’agricoltura
(produzione dei prodotti tipici locali).

E auspicabile I’ampliamento dei cosi detti prodotti di niechia.

L artigiano ¢ presente a macchia di leopardo su tutto il territorio, rilevante ¢ la
presenza di panificatori. '

La zona artigianale nata come fiore all’occhiello del territorio € ubicata in zona
decentrata con una scarsissima presenza di servizi attigui.
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1 Setiore — Servizio Atiivita Produttive

Il progetto di avviamento dei centri naturali commerciali, che ha avuto mizio
negli anni 2003/2004, ha subito una stasi, nell’ambito pero di tale progetto, sono
in corso dei piani di recupero relativamente a:

- Progetto PROVIS e riqualificazione delle facciate dei fabbricati

- Progetto PROVIS realizzazione di uno studio per la redazione di un
regolamento atto a pianificare I’istallazione delle insegne pubblicitarie

Di rilevanza ¢& il piano di recupero del Parco Sforza Cesarini e dell’antistante
Palazzo posto a delimitare “I’antico borgo settecentesco”.

Dall’analisi complessiva dei fattori che interagiscono nel contesto produttivo del
territorio comunale, & plausibile intervenire assumendo [I’istituto della
liberalizzazione per quanto riguarda il rilascio delle autorizzazione per i pubblici
esercizi, nello stesso tempo ¢ utile assegnare all’osservatorio comunale il
controllo degli aspetti di saturazione del settore, demandando all’organo
comunale, in questo caso la Giunta Comunale, la facolta di poter intervenire su
un’eventuale sospensione relativa al rilascio di nuove autorizzazione per 1
pubblici esercizi, fino alla redazione di una nuova programmazione.

Allinterno del regolamento comunale & utile recepire la tutela dei contesti
artistici ed architettonici mediante una tipizzazione delle attivita da inserire
all’interno delle zone da tutelare.

E opportuno, al termine dei 3 anni di sperimentazione sulla liberalizzazione,
riconfrontare 1 fattori di analisi al fine di valutare I’eventuale saturazione del

settore.

Il Dirigente
Dott. Antonio ARANCIO
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